MENTION COMPLEMENTAIRE

Période de formation : 1 AN

[ Objectifs de_ la formation]

A l'issue de la formation, I'apprenant sera en mesure de promouvoir et d'effectuer le service
des boissons, de participer au service du restaurant, d'approvisionner la cave du jour, de
participer aux achats des vins et boissons.

e Titulaire d'un dipléme de niveau III de ['hdtellerie restauration

Public concerné

(CAP, BEP, BP....).

Recrutement

e Entretien de motivation.

Contenu dela

e (Enoclogie

formation
e |es autres boissons
e Connaissance des vignobles
e Analyse sensorielle
e |égislation
e Gestion appliquéee
e Communication
Périodes de 5 _ Verd
: o semaines Vendanges
formations en 9
entreprise e 2 semaines caviste

e 8 semaines restaurant.

Lieu de formation

Lycée Hotelier - UFA Notre-Dame
12 Route de la Chapelle Saint-Méen 35290 SAINT MEEN LE GRAND

Tel : 02 99 09 68 01 www.lyceehotelier-nd.org

Accessibilité du
Public en Situation de
Handicap

e La formation est accessible aux Personnes en situation de
handicap. Nous consulter pour définir les modalités de l'accueil.

Validation

e Contréle en cours de formation et examen final ponctuel :
sommelier.
o Code RNCP ou registre spécifique du diplome : 6985




