MENTION COMPLEMENTAIRE

Période de formation : 1

A l'issue de la formation, le titulaire de la mention complémentaire cuisinier en desserts de restaurant sera
capable d’entretenir et mettre en place le matériel nécessaire a la production, de concevoir, réaliser le service
des entremets sucrés, des desserts de restaurant. Il pourra suivre les commandes, approvisionner son poste
de travail et sera capable de contrdler la qualité de ses productions

Public concerné [Titulaire d'un dipléme de niveau lll de I'hétellerie restauration (CAP,
BEF., BP...J.

Recrutement Entretien de motivation.

Contenu de la « Technologie et pratique professionnelle

formation
o Interventions sur La Boulangerie, le travail du sucre, le chocolat
e Communication
o Arts appliqués
e Anglais
o Gestion appliquée

Fo?li;ét?o?aeen e 10 semaines PFMP
entreprise

Lycée Hételier - UFA Notre-Dame
12 Route de la Chapelle Saint-Méen 35290 SAINT MEEN LE
; : GRAND
Lieu de formation

Tel : 02 99 09 68 01 www.lyceehotelier-nd.org

Accessibilité du
Public en Situation
deHandicap handicap. Nous consulter pour définir les modalités de I'accueil.
Validation e RNCP ou registre spécifique du dipléme :

o Laformation est accessible aux personnes en situation de




